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LUNCH

ACCATA Group jest wtascicielem Klubu ARCO,
Restauracji Wioskief NAVONA
oraz OSADA Grill & Bar

te To wie wszystke...
A

Posiadajoc bogate doswiadczenie i zaplecze gastronomiczne
zajmujemy sie takze cateringiem zewnetrznym - ACCATA Catering
oraz organizujemy eventy
na terenie catej Polski - ACCATA Events Partner.

]o;nnq Kowalewska

Dyrektor Handlowy
Accata Group



http://www.restauracjanavona.pl/
http://ARCO-BOWLING.PL
http://www.restauracjanavona.pl/
http://www.accatacatering.pl/
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SZEF KUCHNI POLECA

MENU LUNCHOWE

W GODZ. 11:00-17:00

ZESTAW 1

CENA 60 ze/0s. | ota MIN. 25 osoB

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 55 Zt/OS.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

ZUPY 200 ml/os.
Rosot drobiowy z makaronem

DANIE GORACE 500 ¢/os.

Pieczone filety z dorsza z sosem polskim z jajkiem i koprem
Eskalopki z indyka z sosem grzylbowym

Penne w kremowym sosie ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Pieczone ziemnioki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem
Grillowane warzywa z serem feta i oregano

SAEATKI / SURGWKI 100 o/os.

Sctatka grecka z serem feta, pomidorem, ogorkiem i oliwkami
Satatka Colestaw

DESERY 150 Q/os.

Ciasto piaskowe z owocomi sezonowymi
Mus waniliowy z owocami
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SZEF KUCHNI POLECA

MENU LUNCHOWE

W GODZ. 11:00-17:00

ZESTAW 2

CENA 60 ze/0s. | pLa MIN. 25 osos

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 55 Zk/OS.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

ZUPY 200 ml/os.
Pomidorowa z makaronem i oliwa bazyliowa

DANIE GORACE 500 g/os.

Filet z soli w aromacie estragonu w sosie smietanowym
i warzywami julienne

Schab sous vide z sosem rozmarynowym

Pierogi ruskie z cebulka i szczypiorkiem

Pieczone ziemnioki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem
Cotowana marchew z cynamonem i limonkq

SAEATKI / SURGWKI 100 o/os.

Satatka z zielonegj fasolki, prazonego stfonecznika
i wedzonej Sliwki
Satatka Caprese z bazyliowym pesto

DESERY 150 g/os.

Semik z sosem malinowym
Mus czekoladowy z migdatami
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SZEF KUCHNI POLECA

MENU LUNCHOWE

W GODZ. 11:00-17:00

ZESTAW 3

CENA 60 ze/0s. | ota MIN. 25 osoB

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 55 Zk/OS.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

ZUPY 200 ml/os.
Zurek 7 jojkiem i biofg kietbasa

DANIE GORACE 500 o/os.

Tilopia panierowana w sezamie z orientalnym sosem
miodowo - imbirowym

Pieczen wieprzowa w sosie z jotowcem

Kopytka z grzyboami, mini pomidorami, szczypiorkiem i parmezanem
Pieczone ziemnioki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem

Pieczone warzywa korzenne z czosnkowym mastem

SAEATKI / SURGWKI 100 o/os.

Satatka z mtodego szpinaky, grillowanych karczochodw,
kapardw i sosu aioli

Satatka brokutowa z cukiniq i vinegrette

DESERY 120 Q/os.

Ciasto marchewkowe z pomaranczami
Mus fruskawkowy z pianka
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Martyna Bobak

A
A

Specjalista ds. sprzedazy i organizacii eventow
tel +48 22 22 668 96 03 wew. 103
mob. +48 602 11 88 99

bobaok@accatapl

ACCATA CATERING
wwwaccatacateringpl | tel: +48 22 668 96 03 | email info@accatapl |
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