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ACCATA Group jest wtascicielem Klubu ARCO,
Restauracji Wtoskiei NAVONA
oraz OSADA Grill & Bar

eAte vo nie wszysteo...

Posiadajac bogate doswiadczenie i zaplecze gastronomiczne
zajmujemy sie takzie cateringiem zewnetrznym - ACCATA Catering
oraz organizujemy eventy
na terenie catej Polski - ACCATA Events Partner.

Joanna Kowalewska
Dyrektor Handlowy
Accata Group

arco>» JAawong, OSADA



http://www.restauracjanavona.pl/
http://ARCO-BOWLING.PL
http://www.restauracjanavona.pl/
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MENU SERWOWANE

ZESTAW 1

Poyystawka

Sledz w marynacie z polskich jabtek
z cebulkg i sosem tatarskim

Danie ciepte do wyboru

Pierogi z kapustq i grzybbami na oleju Inianym,
okraszone cebulkg

b

Smazony karp podany na wigilinej kapuscie
z ziemniakami konfitowanymi

o@wm
Crumble ze sliwkami i cynamonem

CENA 70 ze/0s.

Zestawy serwowane w Restauracji Wtoskiej Navona oraz OSADA Crill & Bar
Zestawy polecane dla grup pow. 10 os

CENY PODANE BRUTTO

ZESTAW 2

Zupa
Wigiliny barszcz czerwony z uszkami i majerankiem

Danie cieple do wybow
Pierogi z kapustq i grzybbami na oleju Inianym,
okraszone cebulka

luby

Smazony karp podany na wigilinej kapuscie
z ziemniakami konfitowanymi

Deser
Keks z lodami cynamonowymi i karmelem

CENA 80 zx/0s.

Zestawy serwowane w Restauraciji Wtoskiej Navona oraz OSADA Grill & Bar.
Zestawy polecane dla grup pow. 10 os.

CENY PODANE BRUTTO
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MENU SERWOWANE
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: 4 Zupa do wybos
" . Wigiliny barszcz czerwony z uszkami i majerankiem

tub
Krem grzybowy z oliwg fruflowa i grzanka

Danie ciepte do wybowu

Kaczka pieczona z sosem wisniowym,
na karmelizowanych jabtkach,
podana z frytkami z batata

lu

Poledwica z dorsza smazona na masle kakaowym
z gillowang cukiniq i kaszotto z polskimi grzytoami

Deser
Seromak z sosem waniliowym

CENA 90 z:/0.

Zestawy serwowane w Restauraciji Wtoskiej Navona oraz OSADA Grill & Bar.
Zestawy polecane dla grup pow. 10 os.

CENY PODANE BRUTTO
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MENU SERWOWANE

ZESTAW 4

Tatar ze $ledzia z cebulka i ogorkiem
Pasztet z zurawing

Potmisek pieczonych mies z fradycyinymi
marynatami

Satatka jarzynowa z zielonym groszkiem

,ZW do wybow
Wigiliny barszcz czerwony z uszkami i majerankiem
tub

Krem grzybowy z oliwa fruflowa i grzanka

Danie ciepte do wybowu

Pierogi z kapusta i grzylbami na oleju Inianym,
okraszone cebulkg

tub

Smazony karp podany na wigilinej kapuscie
z ziemniakami konfitowanymi

Wybor ciast domowych:
Keks, Makowiec, Semik z brzoskwinig

CENA 105 ze/0s.

Zestawy serwowane w Restauraciji Wtoskiej Navona oraz OSADA Grill & Bar.
Zestawy polecane dla grup pow. 10 os.

CENY PODANE BRUTTO
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MENU SERWOWANE

ZESTAW 5

Sledz w marynacie z polskich jabtek, z cebulka
i sosem tatarskim

Pasztet z gesich watrdbek z galaretkq porto

Carpaccio z sandacza mazurskiego z imbirem
MArynowanym z sOsem sojowym

Carpaccio z potgeska z sosem malinowym
Vitello Tonnato

Zupa do wybon
Wigiliny barszcz czerwony z uszkami i majerankiem
tlub

Krem grzybowy z oliwq fruflowq i grzanka

Danie ciepte do wyhom

Kaczka pieczona z sosem wisniowym,
na karmelizowanych jabtkach,
podana z frytkami z batata

lub

Poledwica z dorsza smazona na masle kakaowym
z grillowang cukiniq i kaszotto z polskimi grzytbami

Wybor ciast domowych:
Keks, Makowiec, Semik z brzoskwinia

CENA 130 z/0s.

Zestawy serwowane w Restauraciji Wioskiej Navona oraz OSADA Grill & Bar.
Zestawy polecane dla grup pow. 10 os

CENY PODANE BRUTTO
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MENU BUFETOWE
L e BUFET 1

Pyystawki (200y/01.)
Sledz z cebulkg i jabtkiem w smietanie

Potmisek ryb wedzonych z sosem kaparowym,
\ koperkowym i chrzanowym

Karp po zydowsku z rodzynkami i migdatami
Tenina z kaczki z zurowing i sosem borowkowym

Rostbef marynowany z zielonym pieprzem
i z sosem tatarskim

Potmisek pieczonych mies z tradycyinymi marynatami
Pieczywo i masto

Satatli (200y/03.)

Satatka z wedzonego kurczako, kukurydzy i papryki
Satatka sledziowa z ziemniakomi

Danie ciepte (300y/6s.)

Filet karpia pieczony w panierce musztardowo-ziotowej
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Pierogi z kapustq i grzybbami

Doduati ciople (180y/6s)

Ziemniaki po polsku z majerankiem i porem
Kopytka smazone

Postna kopusta z grzybbomi

Deser (100y/6s.)
Sernik pieczony
Keks z owocami
Makowiec

CENA 100 z/0s.

Bufety ustawiane w Klubie ARCO i OSADA Grill&Bar
Zestawy polecane dla grup pow. 25 os.

CENY PODANE BRUTTO
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BUFET 2

Pupystawki (1704/03.)

Sledz marynowany w oliwie z szalotkami
Sled? z cebulka i jablkiem w smietanie
Mus z halibuta z kawiorem

Potmisek rylb wedzonych z sosami kaparowym,
koperkowym i chrzanowym

Sandacz faszerowany po polsku z natka pietruszki, chrzanem i jajkiem
Karp po zydowsku z rodzynkami i migdatami

Terrina z kaczki z zurawing i sosem bordwkowym

Rostbef morynowany z zielonym pieprzem i z sosem tatarskim
Potmisek pieczonych mies z fradycyjnymi marynatami

Pieczywo i masto

Satathi (200y/0.)

Satatka z wedzonego kurczako, kukurydzy i papryki
Satatka sledziowa z ziemniokami

Danie ciepte (500y/61.)

Filet karpia pieczony w panierce musztardowo-ziotowej
Filet z sandacza w $mietanie

Kaczka pieczona w sosie wisniowym

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Boeuf Strogonoff z wotowiny z pieczarkami

Kulebiak z kapusta i grzyloami

Pierogi z kapusta i grzybami

Dodatli ciepte (200y/6s)

Ziemniaki po polsku z majerankiem i porem

Kopytka smazone

Postna kapusta z grzybomi

Peczak z tymiankiem, suszonymi grzyloami, serem bursztyn i porem

Deser (180y/6s.)

Zapiekany krem z cynamonem i wedzonq $liwka
Semik pieczony

Keks z owocami

Makowiec

Szarlotka z kruszonka

<=_A»cg# I:II- rﬁ CENA 120 zL/0s.

Bufety ustawiane w Klubie ARCO i OSADA Cirill&Bar
Zestawy polecane dla grup pow. 25 os.

CENY PODANE BRUTTO




BUFET 3
Pupystawki (200y/61.)

$Ied2 marynowany w oliwie z szalotkami
Sledz z cebuka i jabtkiem w smietanie
Mus z halibuta z kawiorem

Potmisek rylo wedzonych z sosami kaparowym,
koperkowym i chrzanowym

Sandacz faszerowany po polsku z natka pietruszki, chrzanem i jajkiem
Tatar z wedzonego tososia z koperkiem podany na pumpermniklu
Karp po zydowsku z rodzynkami i migdatomi

Tenina z kaczki z zurawing i sosem bordwkowym

Rostbef marynowany z zielonym pieprzem i z sosem tatarskim
Potmisek pieczonych mies z tradycyinymi marynataomi

Pieczywo i masto

Satathi (QOOg/M./

Satatka z wedzonego kurczako, kukurydzy i popryki
Sotatka sledziowa z ziemnickami

Danie cigpte (550/0s.)

Filet karpia pieczony w panierce musztardowo-ziotowej

Filet z fososia pieczony w ciescie ze szpinakiem z sosem Cytrynowym
Filet z sandacza w $mietanie

Szynka podkomorzego w catosci z sosem miodowo-pieprzowym
Kaczka pieczona w sosie wisniowym

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzyloowym

Boeuf Strogonoff z wotowiny z pieczarkami

Kulebick z kapusta i grzyloami

Pierogi z kapustq i grzybami

Dodathi ciopte (200y/03)

Ziemnicaki po polsku z majerankiem i porem

Kopytka smazone

Postna kapusta z grzybomi

Peczak z tymiankiem, suszonymi grzylbbami, serem bursztyn i porem

Deser (180y/6s.)

Zapiekany krem z cynamonem i wedzonq $liwka
Pierogi z makiem i rodzynkami z sosem waniliowym
Semik pieczony

Keks z owocami

Makowiec

Szarlotka z kruszonka

écgﬂ;'.' ,ﬁ ' CENA 140 zt/0s.

Bufety ustawiane w Klubie ARCO i OSADA Cirill&Bar
Zestawy polecane dla grup pow. 25 os.

CENY PODANE BRUTTO
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SWIATECZNE NAPOJE

KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCOW
1000 ml 24 PLN

ROZGRZEWAJACA HERBATA ZIMOWA

| mieszanka herbat | rum Captain Morgan Black | pomarancze |
| kardamon | anyz | cynamon | sok malinowy | gozdziki | imbir |

350 ml 21 PLN

BIAYtE WINO GRZANE
/jabtko, miod, gozdziki/
150 ml 17 PLN

CZERWONE WINO GRZANE
/pomarancza, imbir, przyprowy/
150 ml 17 PLN

470D
\OUCHER

VOUCHER

Chcesz wyrozni¢ pracownika lub caty zespot?
Podaruj voucher na kolacje w Restauracii Wioskie] Navona
lub zaproszenie na bowling w Klubie ARC

ACCATA GROUP
wwwaccatapl | tel: +48 22 668 96 03 | email: info@accatapl |
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Patrycja Lutrosinska

Specjalista ds. sprzedazy i organizacii eventow
tel +48 22 22 668 96 03 wew. 107
mob. +48 831 912 111

lutrosinska@accatapl

ACCATA CATERING
wwwaccatacateringpl | tel: +48 22 668 96 03 | email info@accatapl |
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